
W W W. R E S TA U R A N T E C A S A L I M O N . E S

Exprime la vida al máximo

Av. de San Juan, 13 41927
Mairena del Aljarafe, (Sevilla)



Terrina de foie con tostas y con�tura
casera /1/8/11/12/

Guiso de Casalimón /consultar/

Ensaladilla de gambas a la manzanilla 
/2/3/12/

Tartar de atún rojo con ajoblanco
de pistachos /1/4/6/8/11/12/13/

Bacalao con�tado con naranja, cebolleta, 
aceitunas negras y vinagreta de PX /4/12/

Pastela de pollo con dátiles, ciruelas,
pasas y frutos secos /1/3/8/

Steak tartar de solomillo de vaca
con yema curada y tostas /1/3/4/6/11/12/

Chorizo criollo a la parrilla con patatas
fritas y chimichurri /6/12/

19€

6€

5.5€/M - 11€/P

19€

12€

7.2€/ud.

10€/M - 18€/P

4.5€/ud.

Para c�partir

Jamón ibérico de bellota /0/

Lomito de presa de bellota /0/

Taquitos de salchichón de bellota /0/

Caña de lomo /0/

Tabla de chacinas (jamón, caña de 
lomo, salchichón y queso de oveja) /7/  

Queso de oveja curado con cabello
de ángel /7/

Queso de cabra con miel y frutos secos 
/7/8/

Queso de cabra a�nado WELL DONE
de Sevilla /1/7/8/

Anchoa del Cantábrico 00
con mantequilla PX /1/4/7/12/

Mojama de atún con aove y almendras 
/4/8/

13€/50gr - 24€/100gr

8.5€/40gr - 19.5€/100gr

5€/50gr - 9.5€/80gr

8.5€/40gr - 17€/80gr

19.5€

5€/40gr - 10€/80gr

5€/40gr - 10€/80gr

6€/60gr - 12€/120gr
- 18€/180gr

3€/ud.

5€/35gr - 10€/70gr

�a�ría

Salmón marinado con guacamole y pico
de gallo /1/4/

Matrimonio con alboronía y alioli 
/1/3/4/12/

7€/M - 14€/P

7€/M - 14€/P

Panes



Lagrimitas de pollo a la hierbabuena /1/3/12/

Croquetas de jamón /1/3/7/

Buñuelos de bacalao con alioli
de membrillo /1/3/4/12/

Pavías de merluza con salsa de cabrillas 
/1/4/12/

Calamar de potera con mayonesa
de oloroso /1/3/12/13/

Huevos fritos con patatas y foie
a la plancha /3/

Huevos fritos con patatas /3/

Huevos fritos con patatas y jamón /3/

6€/M - 11€/P

6€/M - 11€/P

6€/M - 11€/P

7€/M - 14€/P

11€/M - 22€/P

15€

8€

12€

Fritos

Pescados
Rodaballo a la brasa con verduras asadas
y bilbaína /4/12/

Pescado del día a la brasa con patatas panaderas 
y ensalada /4/12/

Corvina a la Roteña con patatas a lo pobre /4/12/

Merluza a la plancha con crema de puerro 
ahumado, quinoa y picadillo de manzana,
piparra y apio /4/9/12/

23.3€

45€/Kg

18€

17.5€

Presa de bellota a la brasa con verduras 
asadas /12/

Medio pollo al carbón con piri-piri y patatas 
fritas /12/

Burger completa con huevo frito y patatas 
locas /1/3/7/10/12/

Lomo de vaca simental a la brasa
con patatas fritas, cherry y padrón

Solomillo de vaca frisona con puré
de patatas y salsa tartufata /4/7/

Yakisoba de secreto de bellota 
/1/3/6/9/10/11/12/13/

25€

13.7€

15€

27€

23€

16.7€

Carnes

Arroz meloso de cola de toro y boletus /12/

Fideuá negra con chocos y langostinos /2/4/12/13/

Arroz meloso de bogavante y langostinos 
/2/4/12/13/

18€/pax

15€/pax

19€/pax

Tiempo aproximado de elaboración: 30 minutos, mínimo para 2 personas, precio 
por comensal. - Solo al mediodía-

�ro�s y pastas

Raviolis de calabaza con tanas, yema de erizo
y amontillado /1/3/7/12/13/

Papardelle de gambas al ajillo y huevo frito 
/1/2/3/12/

18€

13.2€



Pide la carta de vinos y consulta nuestra bodega. 

Tenemos vino en porrón de la casa, una selección 
especial de Colonias de Galeón (Sevilla) para 
Casalimón. Vino de pueblo.

Celebra tu evento con nosotros
eventos@restaurantecasalimon.es



1 Gluten / 2 Crustáceos / 3 Huevos / 4 Pescado / 5 Cacahuetes / 6 Soja / 7 Lácteos / 8 Frutos 
Secos / 9 Apio / 10 Mostaza / 11 Sésamo / 12 Sul�tos / 13 Moluscos / 14 Altramuces

Chef: Jose María Hernández Romero

Pan y picos
Todos los precios incluyen IVA

1.6€/pax

Tarta de limón y merengue /1/3/7/

Tarta de queso al horno con frutos rojos /3/7/

Tiramisú de pistachos /1/3/7/8/12/

Arroz con leche de coco /7/

Texturas de chocolate con avellanas
y helado de vainilla /3/7/8/

6.2€

7.2€

7€

5€

7€

Postres

C O C T E L E R Í A

MINI GIN

Ginebra Larios 12, tónica

APEROL SEVILLANO

Aperol, Royal Bliss Berry, naranja

NEGRONI ANDALUZ

Ginebra Larios 12, amontillado, vermut, Campari

BLOODY CABRILLAS

Vodka, oloroso, zumo de tomate, salsa de cabrillas, 
sal pimienta

5€

6€

7€

8€

Aperitivos

ESPRESSO DE SOBREMESA

Vodka, Borghetti, sirope de chocolate blanco, 
espresso

MARGARITA SPICE

Tequila Cruzplata, zumo de lima, triple seco, 
licor de chiles mexicanos

MOJITO

Ron, hierbabuena, azúcar de caña, soda, lima

JARDÍN SOUR

Gin, elder�ower, zumo de piña, granadina, 
clara de huevo

COCKTAIL DEL DÍA

8€

8€

8€

8€

8€

Clásicos


